
Les perles rose - Rondes, très charnue au muscle ultra développé    

Les stars de nos marais, elles sont disponibles en quantités très limitées.                                                                       
Issues d'une sélection rigoureuse, elles sont élevées pendant 1 an sur nos parcs en mer à Loix puis affinées 6 mois  

minimum en claire à faible densité. 

Huîtres crues hachées finement mélangé à une préparation de crevettes, avocat et agrumes.

Huîtres crues nappées d'une préparaton au choix:                                                                                                                  
sauce Chimuchuri ou Mangue/Passion/ananas ou Granité concombre gin & aneth

Les huîtres MARINées                     x3    7€                    x6    13€

Huîtres gratinées au four  - Recette à l'ardoise

L'assiette des rose's  3 huîtres fines - 3 huîtres chaudes - 3 huîtres tartares                              18€

Les spéciales de claire - Charnues au "goût noisette"              

 x6   13€                   x9    18€                 x12  24€

Tartare d'huîtres                               x3      7€                    x6    13€

Les huîtres chaudes                       x3    7€                    x6    13€

Elevées pendant 2 ans sur nos parcs en mer à Loix, elles sont affinées 3 mois minimum à 
faible densité dans les claires de l'exploitation. 

 x6   15€                   x9   21€                 x12   28€

Les huîtres de notre production 

Les huîtres fines de pleine mer - Légères & iodées     

Elevées pendant 3 ans sur nos parcs en mer à Loix, elles sont le résultat d'un travail minutieux.

  x6     9€                  x9     15€                 x12    19€

Calibre au choix N°2, N°3 ou N°4 



14 €

crevettes sautées à l'ail & persil 16,5 €

12 €

Rillettes de poisson maison aux herbes 6 €

30 €

Les palourdes 13 €

LES COUTEAUX 10 €

12 €

14 €

4,5 €

Galette Charentaise maison 4 €

Dessert gourmand 6 €
    Galette + 1 boule de glace parfum au choix

Café / thé gourmand 7 €

DESSERT  

Le dessert de CHARLES (voir ardoise)

    Galette + 1 boule de glace parfum au choix + 1 café ou thé

1 boule  2,90€        2 boules  4,90€       3 boules  5,90€

Crèmes glacées                                                                                                                                     

Vanille, Chocolat, Caramel salé, Violette, Cognac raisins, Crème brulée, Noix de coco, Stracciatella

Sorbets                                                                                                                                               

Citron vert, Fraise morceaux, Cassis, Framboise, Passion, Beriolette

Glace artisanale "Jean-François Duport"

LES MOULES

Moules marinière à notre manière

Moules crème curry vert et spiruline

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de terre persillées

12 bulots & mayonnaise maison

Plateau Formidable  6 huîtres - 6 crevettes - 6 bulots - 1 rillette

Accompagné de citron, vinaigre échalote & mayonnaise maison

Les coquillages au "beurre rhétaise" de maman

Les crevettes

Introduites dans nos marais au stade larvaire à partir d'avril, nous commençons à proposer les crevettes 
impériales à la dégustation aux alentours de fin juillet jusqu'en Novembre. Hors de cette période nous nous 

procurons des crevettes crues et les cuisons comme les nôtres! 

crevettes & mayonnaise maison

A PARTAGER… OU PAS!



APERITIFS

Pineau des Charentes Blanc ou rouge 6cl 4 €

Kir Pêche ou cassis 12cl 3,50 € Kir pétillant Pêche ou cassis 12cl 3,70 €

Apérol spritz 7,50 €

Bière Pression TIGRE BOCK
 25cl      3,50€            33cl      4,50€            50cl      6,50€

Monaco  25cl      3,50€            33cl      4,50€            50cl      6,00€

Panaché  25cl      3,20€             33cl      4,20€            50cl      5,80€

5,00 €

VINS BLANCS

Grain de cocotte Sauvignon               
IGP Charentais

4,5 € 8 € 14 € 23 €

Soif d'Evasion Sauvignon                  
Coopérative Ile de Ré

4 € 7 € 13 € 22 €

Dans l'Air du temps  Chardonnay       
Occitanie 

5 € 9 € 17 € 25 €

Arica Blanc Chardonnay/Chenin 
Domaine Arica Ile de Ré

6,5 € 13 € 25 € 35 €

Charles du Roi  Pétillant 4 € - - 20 €

VINS ROSES

GRIS de cocotte Charentais 4 € 7 € 13 € 22 €

Moment de plaisir Pays d'Oc 5 € 9 € 15 € 24 €

VIN ROUGE

Soif d'Evasion  Merlot                         
Coopérative Ile de Ré

5 € 7 € 13 € 22 €

BOISSONS FRAICHES

Abatille plate 50cl 4 € 1L 5 €

abatille pétillante 50cl 4 € 1L 5 €

4,00 €

25cl 3,50 €

Sirop à l'eau                          33cl 3 €

Diabolo 33cl 3,50 €

BOISSONS CHAUDES Simple Double Allongé Crème

Café 2 € 3 € 2,30 € 2,50 €

Thé Dammann       3,50 €

Chocolat Chaud - Capuccino 3,50 €

Verre 12cl    pichet 25cl             Pichet 50cl      Bt 75cl

Sodas Abatille pétillante, Coca Cola, Coca Cola 0, Fanta, Fuzetea, Oasis, Sprite  33cl

Jus de fruit  Orange, pomme ou ananas

Menthe, Grenadine, Pêche, Citron, 
Pamplemousse

Ceylan, EARL Grey, Menthe  

BOISSONS

Bière de ré Sour ale (Citron gingembre) ou blanche              33CL     6€

Cocktail sans alcool Jus d'orange, jus d'ananas, grenadine

Verre 12cl    pichet 25cl             Pichet 50cl      Bt 75cl

Verre 12cl    pichet 25cl             Pichet 50cl      Bt 75cl




